
    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 
dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001     Name der Einrichtung:______Ganztag______________________ 

Datum 18.09-22.09 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
      
Menü 1 

 
 

Nudeln (aw) an 
Linsenbolognese  

    

Anzahl      
Menü 2 
 
 
 

 Paprika-Rahm-
Geschnetzeltes (g) 
von der Pute mit Reis 

Kaiserschmarrn 
(aw,c,g) mit Zimt und 
Zucker 

Tomatensuppe mit 
Croutons (aw) u. Brot 
(awdr) 

Gnocchi-Lauch-
Putenschinken-Pfanne 
(aw,g,c,l) 

Anzahl      

Salat/Nachspeise 

 

Gurkensalat(i,j) Pfirsich-Quark (g) 
 

Obstkorb  Rohkost 

Kuchen    Vanillekuchen 
(ad,c,g,2) 

 

      
Spezialmenü (frei von  
14 Hauptallergenen s. 
Beiblatt) 

Nudeln an 
Linsenbolognese 

Paprika-Rahm 
(vegan) mit Reis 

Milchreis (vegan) mit 
Apfel-Zimt 

Broccolisuppe mit Brot  Nudeln an Lauch-
Putenschinken-Soße 

 

 

 

 

 

 



    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 
dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001     Name der Einrichtung:_______Ganztag_______________________ 

Datum 25.09-29.09 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
      
Menü 1 

 
 

   Chili con Carne vom 
Rind mit Mais, 
Kidneybohnen und 
Brot (aw) 

 

Anzahl    62  
Menü 2 
 
 
 

Tortellini (aw,c,g) an 
Tomaten-Ricotta-Soße 
(g) 

Geflügelschnitzel 
Paniert (aw) mit 
Kartoffelsalat (i,j) 

Dampfnudeln 
(aw,c,g) mit 
Vanillesoße (g) 

 Kartoffelknödel (aw,c) 
mit Bratensoße 

Anzahl      
Salat/Nachspeise 

 

Rote Beete Salat Rohkost 
 

Obstkorb  Karotte-Weißkohlsalat 
(i,j) 

Kuchen    Zitronenkuchen 
(aw,c,g,2) 

 

      
Spezialmenü (frei von  
14 Hauptallergenen s. 
Beiblatt) 

Nudeln an 
Tomatensoße 

Cremige Kokos-Hirse 
mit Paprika  

Glasnudeln mit Lauch 
und Paprikastreifen 

Süßkartoffel-Kartoffel-
Suppe mit Brot 

Gemüsecurry (vegan) 
mit Basmatireis 

 

 


