DE-OKO-001

Name der Einrichtung: 13.05-17.05.24 GT

Yalerians:

bio catering

Datum 13.05-17.05.

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Meni

Salat/Nachspeise

\,' Tortellini (a,w,c.g) Rahmgeschnetzeltes (g)|Pfannkuchen (a,w,c,g) | Kortoffelgulasch mit | Alaskaseelachs (d) mit
nee Emiliana Tomaten- vom Gefligel mit mit Apfelmus (1) Paprika und Brot Tomaten-
Sahne-SoBe (g) Erbsen, Paprika und Reis (awdr,2) Mozzarellakruste (g)
Putenschinken (l) und
Rosmarienkartoffeln
‘?' Gurken-Salat (i,j) Erdbeer-Quark (g) Rohkost Obst Karottensalat (i,))

Spezialmeni (frei von

Beiblatt)

14 Hauptallergenen s.

Nudeln an Tomaten-
Sahne-SoBRe

Bulgur-Zucchini-
Lauch-Pfanne (aw)
mit Feta (g)

Quinoa-Kichererbsen
mit Kokos-Karotten

Milchreis (vegan) mit
Apfelmus

Kartoffelsuppe mit
Brot (awdr,2)
veggie

Mexikanische
Gemusepaella mit
Mais, Kidneybohnen u.
Zucchini

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo

i

entsprechen dem ,,DGE-Qualitétsstandard fUr die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder" sowie dem

»DGE-Qualitatsstandard fUr die die Schulverpflegung* und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendulinie zertifiziert.



