
    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 
dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001               Name der Einrichtung:_______Ganztag________________________ 

Datum 02.10-06.10 Montag/Feiertag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
      
Menü 1 

 
 

Nudeln (aw) an 
Bolognese vom Rind 
mit Karottenwürfel  

Feiertag  সহ঺঻    Ravioli (aw,c,g) an 
Tomaten-Zucchini-
Thunfisch-Soße (d) 

Anzahl      
Menü 2 
 
 
 

  Pfannkuchen 
(aw,c,g) mit Apfelmus 
(l) 

Kartoffelgulasch mit 
Paprika 
Geflügelwiener (l) u. 
Vollkornbrot (awdr) 

 

Anzahl      

Salat/Nachspeise 

 

Tomatensalat (i,j)   Obstkorb 
 

 Karottensalat (i,j) 

Kuchen    Kirschkuchen 
(ad,c,g,2) 

 

      
Spezialmenü (frei von  
14 Hauptallergenen s. 
Beiblatt) 

Nudeln mit Bolognese 
vom Rind mit 
Karottenwürfel  

 Milchreis (vegan) mit 
Apfelmus 

Karotten-Kokos-Suppe 
mit Brot 

Nudeln an Tomaten-
Gemüse-Soße 

 

 

 

 

 

 



    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 
dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001       Name der Einrichtung:___________Ganztag____________________ 

Datum 09.10-13.10 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
      
Menü 1 

 
 

 Geschnetzeltes (g) 
vom Geflügel mit 
Zwiebeln und Reis 

 Kürbis-Cremesuppe 
(g) mit Brot (aw) 

 

Anzahl      
Menü 2 
 
 
 

Nudeln (aw) an 
Gemüse-Curry-Soße 
(g) (pürriert) 

 Schupfnudeln (aw,c) 
an Paprika-Rahm (g) 

 Schweizer-Käsenudeln 
(aw,g) mit 
Röstzwiebeln (l) 

Anzahl      
Salat/Nachspeise 

 

Rote-Bete-Salat Obstkorb Gem. Salat (i,j)   Rohkost 

Kuchen    Schokoladenkuchen 
(aw,c,g,2) 

 

      
Spezialmenü (frei von  
14 Hauptallergenen s. 
Beiblatt) 

Quinoa-Lauch-Kürbis-
Pfanne 

Ratatouille mit Reis Nudeln an Paprika-
Rahm-Soße (vegan) 

Kürbissuppe mit Brot Nudeln mit Käsesoße 
(vegan) 

 

 


